
SAYADEYA

ARABIC RESTAURANT



SOUP

Lentil 
Yellow lentil, cumin, lemon, and Arabic 
bread croutons

Желтая чечевица, кумин, лимон и гренки
из арабского хлеба

Chicken Orzo Soup 
Tomato broth, onion, garlic, rice, parsley,
and Egyptian herbs

Жареный говяжий стейк, подаваемый с
картофельным пюре, жареными овощами
и перцовым соусом

COLD MEZZEH

Fattoush
Lettuce, green peppers, tomato, cucumber, 
red radish, sumac, pomegranate molasses, 
olive oil and flatbread croutons

Латук, зеленый перец, помидор, огурец, 
красный редис, сумах, гранатовая патока, 
оливковое масло и крутоны из лепешек

Hummus
Puree of chickpeas, tahini, garlic, and olive oil

Пюре из нута, тахини, чеснока и оливкового масла

Tabbouleh
Tomato, parsley, mint, bulgur, onion, lemon juice, 
and olive oil

Помидоры, петрушка, мята, булгур, лук, 
лимонный сок и оливковое масло

Baba Ghanoush
Eggplant, tahini, garlic, parsley, pomegranate 
molasses, and olive oil

Баклажаны, тахини, чеснок, петрушка, гранатовая
патока и оливковое масло

Mouhamura
Walnut, tahini, breadcrumbs, red pepper, 
pomegranate, onion, and olive oil

Грецкий орех, тахини, панировочные сухари, 
красный перец, гранат, лук и оливковое масло

HOT MEZZEH

Falafel 
Deep-fried chickpea croquettes 
served with tahini sauce, and Egyptian pickles

Обжаренные во фритюре крокеты из нута
с соусом тахини и египетскими соленьями

Kibbeh Hamis
Deep-fried burghul, stuffed minced meat, 
spices, and onion

Обжаренный во фритюре бургуль, 
фаршированный мясным фаршем, 
специями и луком

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary 
requirements



VEGETARIAN 
MAIN COURSES

Okra 
Authentic okra stew, braised onion, garlic, 
tomato, and olive oil

Настоящая тушеная окра, тушеный лук, чеснок, 
помидоры и оливковое масло

Molokhia
Egyptian molokhai with garlic, and fresh coriander 
served with Arabic rice

Египетский молочай с чесноком и свежим
кориандром, подается с арабским рисом

FROM THE 
CHARCOAL GRILL

Egyptian Fish Sayadieh 
Seasoned fish fillets, deep-fried or 
grilled served with tahini, and Egyptian 
sayadieh rice 

Приправленное рыбное филе, обжаренное
во фритюре или на гриле, подается с тахини и
египетским рисом саяди

Mixed Grill 
Shish taouk, lamb chops, and kofta 
served with grilled vegetables 

Шиш-таук, отбивные из баранины и кюфта подаются с
овощами на гриле

Grilled Beef Steak 
Grilled beef steak served with mashed potatoes, 
grilled vegetables, and pepper sauce

Жареный говяжий стейк, подаваемый с
картофельным пюре, жареными овощами
и перцовым соусом

All prices are quoted in Euro and inclusive of service charge 
and applicable taxes

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary 
requirements

AVAILABLE AT EXTRA 
CHARGE 

Mixed Seafood - 15
Sea bass fish fillet, salmon, shrimps, 
and calamari

Филе морского окуня, лосось, 
креветки и кальмары

Grilled Lobster Per 100gm - 18 
Grilled red sea spiny lobster 

Лангуст из красного моря на гриле

SIDE DISHES 

Basmati Rice 

Рис басмати

Grilled Vegetables 

Овощи-гриль

Deep-fried Breaded Mushroom 

Грибы во фритюре в панировке

Batata Hara 

Батата хара



DESSERTS

Middle Eastern Pastry 
Assorted selection of house-made pastry

Ассорти из кондитерских изделий домашнего
приготовления

Fresh Fruit Platter 
Selection of seasonal fruits

Выбор сезонных фруктов

Kindly inform our service teams of any allergies or dietary 
requirements
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